
 

Dégustation et vente à emporter des vins des vignobles Joseph Mellot 
Kosten and Verkauf der Weine Vignobles Joseph Mellot – Tasting and selling Joseph Mellot wines. 

05.06.2020 VD 

 

. 

Réservation au 02 48 54 20 53 

 

 

Menu Découverte 

28 € 
(au choix dans la carte  

Choose from the menu) 
 

Entrée   +   Plat   +   Fromage 

ou dessert  
Starter + Main + Cheese or 

Dessert 
 

 

 

Le Sancerrois 

22 € 
(au choix dans la carte  

Choose from the menu) 
 

Entrée + Plat    

ou   Plat + Fromage ou 

Dessert  
Starter + Main   

 or   Main + Cheese or Dessert  

 

 

Suggestion Enfants  

Children’s suggestion  
jusqu’à 10 ans/up to 10 years old  

12 € 
 

Le Goûter du Vigneron 

19 € 
Sauf week-end et jours feriés 

 

 

Terrine de l’Auberge et ses condiments 

(marmelade d’oignons, cornichons) 

Sancerre terrine with relishes  

(onion marmalade, gherkins) 

 

~ ◊ ~ 
Omelette au jambon fumé de Sancerre  

et salade verte 

Sancerre smoked ham omelette with green salad 

 

~ ◊ ~  
Demi Chavignol   

Half Chavignol goats’ cheese  
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LA CARTE / MENU 

 
 

 

Entrées / Starters  .......................................................... 9.50 € 
Terrine de l’Auberge et ses condiments (marmelade d’oignon, cornichons)  
Sancerre terrine with relishes (onion marmalade, cornichons) 

 

Lentilles vertes Sancerroises de chez Dupuis et palette de porc demi-sel en gelée au foie gras 

de canard 
Green Sancerre "Dupuis" lentils and pork butt slightly salted in jelly with duck foie gras 

 

Terrine de brochet, tartare de poireaux, effeuillé de lieu noir fumé et sauce au citron vert 
Pike fish terrine, leek tartare, piece of smoked pollack served with lime sauce 

 

 

  

Plats / Main courses  .....................................................  15.00 € 
Omelette au jambon fumé de Sancerre et salade verte  
 Sancerre smoked ham omelette with green salad 

 

Omelette au Chavignol et salade verte  
Chavignol goats’cheese omelette with green salad 

 

Tournedos de pintade paysanne, sauce aux pleurotes 
Stuffed guinea fowl with vegetable and bacon, served with an oyster mushroom sauce 
 

Pavé de poisson rôti en croûte de mozzarella au persil et huile de noix, beurre au Sauvignon 
Piece of fish topped with a mozzarella, parsley and walnut oil crust, served with a white wine butter 

sauce 

 

Pièce de Charolais grillée, Jus au poivre et estragon 
Grilled piece of beef served with pepper and tarragon sauce 

 

 

 

Fromage ou desserts / Cheese or desserts  ......................  8.00 € 
Ardoise de Chavignol A.O.P au lait cru et fromage de vache   
Platter of Chavignol A.O.P. raw goats' milk cheeses and cheeses made from cows' milk  

 

Feuillantine au chocolat, coulis de fruits rouges et glace praliné  
Chocolate Feuillantine, red fruit coulis and praline ice cream 

 

Délice de poire à l’orange et fruits de la passion servi avec sorbet à la mangue 
Bavarian poached pear mousse in orange and passion fruit, served with a mango sorbet 
 

 
 

 

 

Réservation au 02 48 54 20 53 
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APERITIFS    ——————————————————————————————————————————— 
Kir (au Sauvignon) ou kir Berrichon (au Pinot Noir)  ......................................................................................................  4.10€ 

Coupe de Crémant de Loire   ....................................................................................................................................  4.00€ 

Kir pétillant (Crémant de Loire et crème de pêche de vigne ou cassis ou mûre)  .............................................  4.60€ 

Porto (8 cl)  ....................................................................................................................................................................  3.60€ 

Vodka | Gin  ........................................................................................................................................................................  4.20€ 

Ricard (2cl)  ...................................................................................................................................................................  2.70€ 

Martini blanc ou rouge (7cl)  ......................................................................................................................................  4.20€ 

 

WHISKIES – BOURBON - RHUM  —————————————————————————————————— 

Whisky 

Cardhu 12 ans  ............................................................................................................................... 4cl  ................................ 7.00€ 

Lagavulin 16 ans tourbé  .............................................................................................................. 4cl  ................................ 8.00€ 
 

Bourbon 

Four Roses  ....................................................................................................................................... 4cl  ................................ 5.00€ 
 

Rhum 

Kill Devil Rhum  ................................................................................................................................ 4cl  ................................ 6.00€ 

 

DIGESTIFS ET LIQUEURS  ————————————————————————————— 
Calvados Busnel VSOP  ................................................................................................................ 4cl ................................. 4.00€ 

Eau de vie de Framboise, Mirabelle, Vieille Prune  ................................................................. 4cl  ...............................  5.00€ 

Marc de Bourgogne ..................................................................................................................... 4cl  ...............................  6.00€ 

Cognac VSOP  ............................................................................................................................... 4cl  ...............................  9.00€ 

 

BIERES    ———————————————————————————————————————————— 

Bière Sancerroise blonde, blanche ou brune  ................................................................................................................ 5.00€ 

 

BOISSONS FRAICHES  —————————————————————————————————————— 

Evian, Badoit 50 cl  ............................................................................................................................................................... 3.00€ 

Perrier 33cl .............................................................................................................................................................................. 3.00€ 

Evian, Badoit  100 cl ............................................................................................................................................................. 5.00€ 

Jus de fruits  ............................................................................................................................................................................ 3.10€ 

Coca-Cola | Coca-Cola Zero ........................................................................................................................................... 3.00€ 

Schweppes Agrum’  ............................................................................................................................................................. 3.00€ 

Sirop à l’eau ........................................................................................................................................................................... 1.50€ 

Limonade (supplément sirop 0.50€) .................................................................................................................................. 3.00€ 

 

BOISSONS CHAUDES  ————————————————————————————— 
Café Lavazza ........................................................................................................................................................................ 1.90€ 

Café + Lait  ............................................................................................................................................................................. 2.10€ 

Thé Dammann ....................................................................................................................................................................... 2.00€ 

Infusion .................................................................................................................................................................................... 2.00€ 

 

 
Réservation au 02 48 54 20 53 
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VINS BLANCS  

  

SANCERRE A.O.P. – Cépage Sauvignon 

Le verre 

12 cl 

La demie 

bouteille 

37.5 cl 

La bouteille 

75 cl 

 

LA GRAVELIERE 2018 
Terroir  argilo-calcaire. Très représentatif de l’appellation pour son fruité, sa 

richesse et sa complexité. 

 

4.90 € 

 

14.50 € 

 

29.00 € 

LA CHATELLENIE 2018/2019 
Planté sur des coteaux riches en silex. Fruité, minéralité, pureté et élégance 

caractérisent ce grand vin de Sancerre. 
5.50 € 16.50 € 33.00 € 

DOMAINE DES EMOIS 2018/2019 
Domaine en Agriculture Biologique  

Une belle complexité et une grande élégance, pour ce vin aux notes fruitées 

et minérales issu du Hameau d’Amigny. 

 

5.50 €  35.00 € 

LA GRANDE CHATELAINE 2015 Cuvée Prestige 
Harmonie entre les terroirs de terres blanches et de caillottes et les fûts des 

forêts régionales. Une bouteille de charme rassemblant une magnifique  

palette aromatique des grands vins de Loire vinifiés en barriques. 

7.50 €  45.00 € 

CUVEE PIERRE ETIENNE 2015/2016 Collection Joseph Mellot 
Collection élaborée en hommage au fondateur en 1513 de la dynastie, Pierre 

Etienne, et de ses descendants. Vin riche et élégant. 
 

  55.00 € 

L’ORIGINAL 2015/2016 Collection Joseph Mellot 
Série limitée Collector. Véritable hymne au terroir, à l’élégance et la finesse. 

  55.00 € 

POUILLY FUME A.O.P. – Cépage Sauvignon 

 

LE TRONCSEC 2018 
 Un vin aux notes de citrus et d’ananas. Volume et vivacité. 

 

 

 

                         

 

 

 

 

 

33.00 € 

DOMAINE DES MARINIERS 2018 
Un vin aux arômes très floraux avec une finale légèrement citronnée.  

 

GRANDE CUVEE DES EDVINS 2015 Cuvée Prestige 
Une belle concentration, de la rondeur et une finale qui en dit long sur la 

structure de ce vin vinifié en barriques. 

 

4.90 € 

 

 

 

 

 

29.00 € 

 

 

45.00 € 

LES GRANDES APPELLATIONS DE LA LOIRE !  
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VINS BLANCS 

POUILLY SUR LOIRE A.O.P. – Cépage Chasselas 

Le verre 

12 cl 

La demie 

bouteille 

37.5 cl 

La bouteille 

75 cl 

LES BREMAILLES 2018/2019 
Une des dernières régions de France à vinifier ce cépage. 

Nez à prédominance florale et de noisette.    16.00 € 

COTEAUX DU GIENNOIS A.O.P. – Cépage Sauvignon 

   

LA GAUPIERE 2018 
Equilibre réussi entre la structure et la fraicheur. Une belle expression 

d’agrumes et de fleurs blanches.  

  19.00€ 

MENETOU SALON A.O.P – Cépage Sauvignon 

   

LE CLOS DU PRESSOIR  2017 
Ce clos est planté sur des sols argilo-calcaire de marnes kimméridgiennes. Bel 

équilibre entre les fruits sucrés et la fraicheur des agrumes. 

4.20 €  25.00 € 

REUILLY A.O.P. – Cépage Sauvignon 

   

JEAN-MICHEL SORBE 2018 
Un vin très expressif et minéral sur des notes d’agrumes et de fleurs blanches. 

Une finale aromatique  d’une très belle longueur.                                                                       

 9.50 € 19.00 € 

QUINCY A.O.P.  – Cépage Sauvignon 

   

JEAN-MICHEL SORBE 2018 
Vin plein d’élégance reflétant bien son terroir et la finesse de son cépage. 

3.90 € 11.50 € 23.00 € 

    

PIERRE DURET 2018   
Origine du Sauvignon blanc. Ce vin est fruité et gourmand. 

  23.00 € 

I.G.P DU VAL DE LOIRE  
   

Destinéa 2018 – Cépage Sauvignon 
Hommage de Joseph Mellot à ce noble cépage de Loire vinifié en dehors de 

toute appellation contrôlée. Un vin frais et friand.  

  15.00 € 

 

DES VINS DE TERROIR. 
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VINS ROUGES 

SANCERRE A.O.P. – Cépage Pinot Noir 

Le verre 

12 cl 

La demie 

bouteille 

37.5 cl 

La bouteille 

75 cl 

LE RABAULT 2018 
Bouquet qui pinote d’une façon franche, riche et qui exhale ces délicieux 

petits fruits rouge. 
4.90 € 14.50 € 29.00 € 

LE CONNETABLE 2014 Cuvée Prestige 
Vigne située sur des coteaux très escarpés au sol riche en silex produisant un 

Sancerre rouge de caractère sublimé par un élevage en fûts. 

7.50 €  45.00 € 

MENETOU SALON A.O.P. – Cépage Pinot Noir 
   

LE CLOS DU PRESSOIR  2017 
Ce clos est planté sur des sols argilo-calcaire de marnes kimméridgiennes. Une 

belle structure avec des tanins ronds et fondus.  

 12,50 € 25.00 € 

REUILLY A.O.P. – Cépage Pinot Noir 
   

JEAN-MICHEL SORBE 2018 
Un vin très aromatique marqué par des notes de fruits noirs. 

3,20 € 9.50 € 19.00 € 

COTEAUX DU GIENNOIS A.O.P. 

Cépages Pinot Noir et Gamay 

   

LES CHAMPS DE CHAUMES 2017 
La finesse du Pinot Noir et la vivacité du Gamay s’équilibrent en un 

assemblage harmonieux. 

  19.00€ 

CHATEAUMEILLANT A.O.P.  

Cépages Gamay (70 %) et Pinot Noir (30%) 

   

VERSION ORIGINALE 2016 
Un vin plaisant, aux arômes de mûres et d’épices. 

  19.00€ 

I.G.P DU VAL DE LOIRE     

DESTINEA  2018 
Cépage Pinot Noir  –  Un vin gourmand. 

   

15.00 € 
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NOS SELECTIONS 
 

Notre désir de vous faire découvrir les vins de Loire nous a amené à choisir quelques grandes appellations 

représentatives de la Touraine. Cette sélection rigoureuse est le fruit d'un partenariat et d'une charte de qualité 

établie entre le Domaine Joseph Mellot et le producteur. 

 

SAUMUR CHAMPIGNY - rouge  A.O.P. 

Cépage Cabernet Franc 

 

La demi-

bouteille 

37.5 cl 

La bouteille 

75 cl 

LE BOISCLAIR 2018/2019 
De la finesse et de l’élégance. Nez floral avec des arômes de violette. Vin 

fruité et complexe.  
  22.00 € 

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL – rouge A.O.P. 

Cépage Cabernet Franc 

   

LE MOULINGENET 2017 
Tout le fruit du Cabernet Franc avec une bouche très souple. 

 9.50 € 19.00 € 

BOURGUEIL – rouge A.O.P. – Cépage Cabernet Franc 
   

LE FRETVAL 2017 
Un vin fruité et racé, avec des notes de fruits rouges mûrs et de sous-bois. 

  19.00 € 

CHINON  – rouge A.O.P. – Cépage Cabernet Franc 

   

LES ROYAUX 2015/2016 
Un vin biologique. Fruité avec des notes de myrtille et de sureau.  

 

 

Touraine  CHENONCEAUX – Cépage Sauvignon 

Les Jardins de Diane 2018/2019  
Des notes d’agrumes alliant rondeur et finesse. 

 

 

  

 

 

 

 

22.00€ 

 

 

 

23.00 € 

CREMANT DE LOIRE – brut 

Cépages Chenin et Chardonnay 

La flûte 

10 cl 
 La bouteille 

75 cl 

LE MARQUIS 

 

 

 

4.00 €  24.00 € 

 

   

  

  

Château de Chenonceau 
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LE FESTIVAL DES ROSÉS 

SANCERRE A.O.P. – Cépage Pinot Noir 

Le verre 

12 cl 

La demie 

bouteille 

37.5 cl 

La bouteille 

75 cl 

LE RABAULT 2018 
Cépage Pinot Noir  

Le nez développe des notes florales puis des arômes de framboise.  

Un vin très séduisant, par ses arômes complexes et sa richesse. 4.90 € 14.50 € 29.00 € 

REUILLY A.O.P. – Cépage Pinot Gris 

   

JEAN-MICHEL SORBE  2018/2019 
Cépage Pinot Gris 

Les sables et argiles à graviers de Chatillons à Reuilly confèrent des notes 

fruitées et florales à ce Pinot Gris cultivé uniquement sur l’appellation Reuilly. 

3.20 € 9.50 € 19.00 € 

LA MUSE - JEAN-MICHEL SORBE – Cépage Pinot Gris 
Cépage Pinot Gris 

A l’image de sa présentation, ce Rosé nous apporte finesse, élégance,  

délicatesse et grâce.  

 

  19.00 € 

CHATEAUMEILLANT A.O.P. (A.O.P depuis le 25.11.2010)  

Cépages Gamay (70 %) et Pinot Noir (30%) 

   

CUVEE COMTE DE BARCELONE  2018 
Un vin aux notes florales et gourmandes. 

  19.00€ 

 

 

Joseph Mellot, domaine familial situé à Sancerre, devenu au fil des générations le spécialiste 

des Grands Vins du Centre Loire grâce à son savoir-faire unique. 

Les vins Joseph Mellot expriment la quintessence de chacun de leur terroir.  

Reconnus et distingués pour leur grande qualité dans plus de 40 pays dans le monde, 

 Les vins Joseph Mellot sont l’ambassadeur des grands crus de Loire. 

 

Avec une implication forte et responsable dans une viticulture durable, nos vignobles sont 

menés en agriculture raisonnée dans une démarche de Haute Valeur Environnementale.  

Notre domaine des Emois est cultivé en Agriculture Biologique et notre cave est certifiée ISO 

14001 assurant ainsi, une traçabilité complète. 

 

 


