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L'irrésistible ascension du b

epuis que Le Monde publiz
ses propres suppléments sur
le vir, il y a pres de trois ans,
nows dvoquons rigulibrement,
dans nos nepunages 21 nos dégustations,
i I

séches et ensoleilées (soit le grand sud de
Ia France), propices i cette culture, mais
aussi dans le Bordelais, dans la Loire cu en
Alsace, oli nembre de vignerons prouvent
qu! c'est possible. Dans le méme te;

5 prof et de: cultivées
en bio ou en biodynamie. Pour la pre-
miére fols, nous consacTons un numérn
entier ace phénoméne - comme un
symbole, le premier de [année 2018,
Plusieurs raisons a cela,

[¥abord, l'engouement. Le vignoble bo
reste modeste, mais il a quadruplé en
huit ans, Le nombre d'exploitations aug-
mente aussh. Surtout dans bes régions

7 Etes pointent du doigt les

deux régions de France oi les pesticides
somt les plus utilisés - c'est la question
numéro 1 - laChampagne et le Bordelais,
deux régions de vins célebres. | est im-
possible de faire comme si de rien n'était.

Et puis le bio souléve nombre de ques-
tions pour le consommateur. Ce dernier
s'interroge sur les bienfaits de ce vin
(pour la santé du vigneron, des habitant:

autour et de celui qui le boit) et il se perd
aussi entre les labels, 1 est vral qu'il n'est
pas facile de faire la différence entre
les vins traditionnels, fes vins bio, ceux
cultivés en hiodynamie et les vins natu-
rels. Aussi, nous essayons de répondre
a dix guestions-ckés dans une longue
enquéte, en essayant d'etre le plus précis
et be plus ouvert possible.

Nous sornmes aussi allés, dans le
Bordelais, i la rencontre dune familke
de vigrerons qul credt ferme au bio
dans une région qui dit faire des efforts,
mais nele montre pas assez, pour lins-
tant. Nous av gal disgusé,

i l'aveugle, 200 boutedlles hio, pour
retenir une sélection, & comblen difficle,
tant limmense majorité était de qualité.
Eh eul, il v a de magnifiques découvertes
i faire! Nous avons, enfin, une excellents
ratson de publier ce numéro aujourd hud,
[l coincide avec |a tenue, du 29 au 31 jan-
vier, du salon Milkisime Bio, 8 Montpellier.
Le plus important rendez-vous de ce
genre en France: 1000 exposants du
monde entier, 000 acheteurs potentiels,
laencore de tous pays. Ce salon est réservé
aux professionnels, mais <a vitalité dit
bien le courant gqui porte ke vin bio.
MICHEL GUERRIN
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» Notre sélection

Un choix de 40 vins bio

de prande qualité, retenus
aprés une dégustation

| alaveugle de plus

de 200 bouteilles.

Pageb

Tous les voyants
sontauvert

La production et la consommation de vins bio augmentent
et stimulent I'ensemble des exportations dela filiere

= bic en France connait une ascension inmé-

sistible. En huit ans, selon un rapport de

I'Etablissernent national des produits de

Pagriculture ot de ks mer (FranceAgriMer,
la surface du vignable bio a presque quadruple.
passant de 14600 heclares certifiés en zo07 &
57000 hectares en 2015. Les objectifs du Grenelle
de lemvironnement, qui tablakent sur & % de la sur
e agricole consscns sux vignes pour 2012, ont
fté dépassts dis 2010 poar setablir, fin 2015, 4
B3 %, vec 5176 exploitations vitleoles lssues de
Fagriculture biclogique [AR]. Bien sir. le vin bio
reste modeste. Mais i| grandit vie.

La consommation, elle aussi, fait sauter ke bou-
chon. Le marche frangaks bénédicke d'une crofssance
annuelle & deux chiffres, sait 20 % en moyenne
depuis 2010 = les ménages ont ddpensé en 2017
670 millians d'suras en houtedlles bio. Les exporta-
tions fent encore mieux, svec une hausse de 26 %
des ventes en valeur entre 2014 et 2005, pour un

La chance du vin bic est gue les trois quarts des
walmes sont commerciallsts avec une appellation
qui semait
lité gustative, ot constitue done un argument de
wente, quand ils ne sont que 48 % pour lensemble
des vins en grande distribation. «Cette duofurion
dans Iy consommition a fiew depuis cing ans, ana-
lyse Flerent Guhl On est passd de la slrwmﬁali e
ving i cripaies suns appeliution, dans le sud-est de b
France, & de plus e plis de virs en ADP ot ADE, Eny
coviséquence. [idée que e vin bio est médiocre au

ol est tatahement déprassée »

Cette jdée st partagée par Gérard Bertrond, vigne-
ron et négociant dans le Languedac, leader mondial
du vin en blodynamie sec 550 hectates de vignes
certifiées Demeter. Pour hud, la solution éconami-

que nésidde dans la quantité de vins et dans b valoi-
sation du preduit afin de le vendre 3 un prix phas
élewd: o Le blocolite 30 % plus cher que le conventlon
el a produire Bt fa biodynamie corte 5o % plas cher,

total de 361 miltions deuros, Autre sign ructif,
4 Pexportation, ce ne sont pas les produits bio en
pénémal qui tirent be win vers Ie haut, mats Fimverse:
les vins AB constituent, en effet, bes % tiers de
tous bes prodults bio frangals vendus  [¥tranger.

La qualité du vin, clé de la réussite
Ce phénomene & lexportation est eypigues,
analyse Florent Guhl, directeur de Igence francaise
pour Je développement et i promotion de lagri-
Vagri-
cultzre et dc Ikolog‘cl duc Agence blo. Pour ul,
wclest lu seule production bio frnguise yui sixporte
beancoup; presqe i moltié des vins hio frangals
sant vendus & Fétrmnger!s, On dira que le vin fran-
gals en géndral est performant & linternational,
avee 30 % de ln production expestée Oul, mals ee
chiffre monte & 46 % pour jes bouteilles en bio
Teste L gues . :
mie. [| fandrait
de leur vin. Le frein,
pilus difficile & fabriguer qu'un autre et e prix sen
ressent loglquement, Bonne nouvelle pour bes
wignercns, les consommateurs sont préts 3 payer
lewr vin hin plus cher - 870 euros contre 6,60 paur
une bouteille classique, selor un sondage [psos.
Un écued] le rend aussd plus difficile 3 fabriquer : bes
intempéries et les maladies de la vigne touchent
plus les terres bio que les @ provexquant de
fortes pertes de rsisin. Des vigrerons se retrou-
went alers en situation économique délicate,
comure ce [ul be cas durant Pannde 2057, certalios
prégérant revenir i une tulture traditionnelle

RémiBarroux, Laure Gasparotto et Ophélie Neiman proposent une sélection de vins certifiés
« agriculture biologigue » ou élevés en biodynamie. Le choix fut rude, car, parmi les 200 bouteilles

o QUi frapr it rentaible, elle dofé ésoudre
ation entre le colt de revient, e rendement ef e
valarisation. O, cette demiére se fait sur b qualité

conditions sont réunies, le suc-
ertrand sent méme que e
marché est tendu, au sens oi la demande est
aujourd i supérieure & loffre, «Ce nist que fe
debuat, préveitil. fe pense que fe bia sera la nome
ans. Cest dans le sens de I'histoire. o
Dernier argument, et pas des moindres, L viti-
culture biologlque crée des emphols, pulsquiele sm-
bauche LS fois plus de personnel qu'une exploita-
thon conventiennelle, Cest [a conchusion d'une
#ude menée par Louls-Antoine Safssel, ensei-
gnant-chercheur & SupAgro Montpellier, en parte:
nariat avec 'INRA: «le besoin demplois nest pas
surpren productian hio nécessite plus dohser-
et sup e terrenin, plias de technictié et de fonetions
commeriales pour hittr un eircuit cowrt, Cos empois
sant en qéndral destirads i des sabrids pus feures et
mien farmés (n compte £ 5% de cadres et de techni-
clens contre 11 % en pon-hio « La demande est telle
qu'anjourd hui, tous les postes e sont pas comblés.
Clest particuliérement le cas dans le secteur com
mercial, car contrairement aux bouteites tradition-
nelles, le vin bio s'écaule principalement en vente
directe. Ce qui nécessite une formation encore bal
butlante. La mise en place raphle de formations sera
cruciale pour que la France puisse atteinedre Mobjec-
tif trés ambitieux de fession Sudvinbio:
50 % de surlaces de vignes certifides AR en 2025 @
OFHELIE NEIMAN

Millésime Bio, le salon
oul'on vient du monde entier

Du 29 au 31janvier, a Montpellier, l'événement rassemblera
1000 producteurs et 5 000 acheteurs professionnels

1lésime Hio, le phas important sakon

du vin bl en France, a liew 3 Montpel-

liey, ka capitabe de FOccitanie, ot cest

narmal, Portée par un climat sec, cette
qui riunit Languedoc-Raussillon et Midi-
s, eat ba premiére en Franee pour | surface
r)n vignable en bio (35 %) et pour ¢ nambre dex
phoitations (1599). Le salon se tendra celle année
20, 30 et 31 jarvier au Parc des expositions, mais
ce n'est pas la peine de vous ¥ précipiter; il est
riéserv aux professionnels, gui y vont pour faire des
découvertes et des affaires, D cdlé, 1000 pro
ducteurs gui présentent leurs vins, de Fautre,
5000 acheteurs potentiels, de ls surface spécial
au caviste, de limpartateur étranger au sommelier.

Des exposants certifiés bio
e salon m:mdlal fete es 25 oms cetie annde et
surfe sur un m du vin bio encore modeste
rals qul, en France, a triphé son chiffre d'affaires en
six ans. Les exposants sont majoritairement fran-
als, Issus de tous les vignobies, mals viennent aussi
de quinze pays, d'Turepe d'abard, mais aussi dius
trJIir e Nouvelle Zélande, diafrigue du Sud ou du
Chili, Quant au public de professionmneds, un ters e
également étranger. Millésime Bl est une éman
thon de Sudvinbio, une assockation lancée en 1991
par des vignerons du Languedoc-Raussillen paur
promoivedr leurs vins dabord, et be win blo en géré.
ral ensuite. Pour expeser, il faut, bien sir, ptre
retanu, car bes places sont chires (il v a une liste
tente], e surtoul ére certifié bio, donc fournir les

NOTRE SELECTION

dégustées al'aveugle, beaucoup étaient de grande qualité. Faites-vous plaisir !

LOIRE

Joseph Mellot, Domaine des Emois,

sancerre, rouge, 2015

Un pinot noir éblouissant qui est aussi
une belle découverte. Il se distingue
surtout par ses vibrations profondes,

gourmandes, appétissantes. Un vin vi

et fruité, presque pas sage, tant il est

encore fougueux. Joli!
Tél.: 02-48-78-54-54

certificats déliveés par un organisme agréc. Ftre en
conversion bio, donc en attente de certification, ne
suffit pas, « Chaque année, 1 y @ des petits naiing quil
e sont paz dans les dows. Mais on fes trouve, car des
contriies sant falts, # on s exclat s, précss Patrick
Guiraud, président de Sudvinbio

Particularite du salan - chague exposant. quels que
soent son prestpe el sa taille, est irailé 3 la m
enseigne: ume table ronde, dewsx chaises, une nappe
blanche, un cracholr, des verres de dégustation, de la
e e un présentoir On ne trouve pas de stand plus
i mins grand, ni de design sophistiqué qui distin
puerait un vigneron d'un autre, ou une margue
dune autre, cornme cest le eas dans i suttes sakons
Les tahles ne sont pas regroupées par régan ou par
appellation, mais sonl réparties au hasasd - Cest le
tirage au sort, pas le parte-mannaie, qui dorne wne
ploce plus ou molns avantogeuse.

Cet v éalitarismes, qui peul donner une imgres-
stom de canfusion, amene le visiteur b diambuler de
rable en table. [1 {3l grogner tertaines prosses pro-
prléads qui momit pas be drolt dGtaler leur pudssance.
Mais cest la culture du salon, du bio aussi, que de
mettre en avant la convivialité, « On vient & Mill-
sitme Bio poue o compurer, pus
paur la fagan de les expaser! Seul fe vin fait & dif
rence!s, assume Patrick Guiraud

Le salon propese ausst des conférences sur ke o
ot les tendances du marché, ainsl g espace de
dégustation en libre-service de houtedlles selection-
niées en amont par un fury de professionnets.

M.




Le vin bio en dix questions

Definition, contraintes de production, caractéristiques gustatives, labels, impact sur la santé et surlenvironnement...
Tout ce qu'il savoir pour comprendre les enjeux de cette production viticole et en apprécier les saveurs

& win blo reste petlt dans
le wignohle franals et
internaticnal, mais il ne
cesse de gagner du ter-
rain,  Inexorsblement.
Ausst, 1] souldve nombre
de questiens, qui embra-
sent les spécialistes et
peuvent déboussaler le consommateur
sa définition, ses bienfaits pour ke vigne-
ron ou pour celui qui le boit, sa qualité
gustative, son prix, ses labels . Ces gues-
tions, nous essayons d'y répondre dans
cefte enquite en dix points. Pour vous
aider & ¥ voir plus clair. Bt 3 hoire en
toute connaissance de cmme.

Qu'est-ce qu'un vin bio?

Le vin hio doit respecter un cahier des
charges établi au niveau curopéen
en 2012 La certification est done toute
récente. Avant cetle date, les normes
portaient uniquement sur la terre, sans
s soucler de ce qui se passe au chal. Dé-
sarmais, les critbres i mspecter touchent
toute |a chaine de production : préserver
la santé de ba plante et des sols, respecter
Ihomme ot son environnerment, ¥ com-
pris durant ba vinkfication en cave,

Durant ce processns, les produls
chimiques de synthése sont prohibés:
les pesticides et herbicides, surtout,
s aused les fertilisants, engrais, fon-
gicides_ In revanche, lors de La vinifica-
tion, Jes ajouts de produits naturels sont
autorisés, comme les tanins, copeaux
de bois, sucres ou levures industrielles.
L'ajout e plus conmu, 3 la vigne comme
lors de la vinilication, est celui des sulfi-
tes. On Je trouve dans teus bes vins, car
c'est un prodult naturel Mais it dolt ére
Timieé pour les vins hio et encore plus
pour ceux élaborés en biodynamie,
Cest le phus cann du public, car il est
mentionni sur 'étiquette of peut provo-
quer des manx de téte.

Le seul prodult chimbque obdigatolre,
pout un vin traditionnel comme pour
un hio, est |e traitement contre [a fla-
vescence dorée de la vigne, une maladie
contagieuse gui fragilis 1o pérenaitt de
la plante et qui est répandue dans
plusieurs dépar ternents.

12 production d'un vin bin relve aussi
dune philosaphie: lle implique détre
plus préventif que curatif. Cela signifie
que bz vigneron deit prendre du temps
pour oheerver. Une connaissanoe aigui
des vignes est Indispensable pour en
renforcer os défenses nanredles.

Quelle différence entre bio,
biodynamie et vin naturel?
Attentlon, sujet sensible | Car le consom-
mateuratendance i les confondre o, du
maoing, ales mettre dans le méme panier
des ins plus » sainse que les radition
nels, Cette confusion crispe bes défen-
seurs respectifs du bio, de la biodynamie
et du vin naturel qui se chamalllent sur
Bes faiblesses ot bes vertus de chaque
Iabel. Etil niost pas facile de 'y retrouver |
Disans gue | biodynamie pousse b dé-
mmdm.t:u plus boin, et que le vin natu-
rel va encore plus loin gue la biodyna-
mie. Mals il n'y a rien & dédulre quant i la
equalité gustative, Sur oo terrain, il appar-
tient i chacun de chaisir.

Pour la biodynamie, les principes en
ant été déiveloppés par Rudelf Steiner &
partir de 1024, Le witboulteur suit lecalen-
drier lunakre pour son travail de la vigne,
il utilise pour soigner 1a terre des prépa-
rations homéopathiques ot des traite-
ments de phytothérapie {tisane d'ortie),
et sefforce de corriger en amont les déss-
quilibres qui créent des maladies avant
quielles n'apparaissent. Contralverent
anax wins bio (et non bic), Ia vinification

Les vins naturels jou natures) n'autori-
sent aucun ajout sutre qu'un maximum
de 30 mgy/] de sullites. Il exlste une Asscr
rlation des vins naturels (AVN), mais
aucune réglementation kgale pour ces
vins, Méfions-nous donc de ceux qui
prétendent produire du vin naturel mais
mont pas de certification AB ou Demeter.

«Qu'il n'y ait pas de pesticides
n'est pas suffisant. Le bio est d
une tarte i 1a créme. Sous prétexte
qu'un vin bio est authentique, on
nous fait boire les pires piquettes»

BRUNG QUENIOUX
Frndate o

Le vin bio est-il meilleur?

Le bloy, on 'adit. n'est pas une garantle de
qualits gustative, Car be trrroir et e travail
créatif du vigneron nientrent pas dans les
critines, Néanmoins, les pratigues hiok-
giques fuarisent lexpression du terroiz.
Ce qui signifie qu'elles magnifient sou-
went le Hew, quon ne peut copler nulle
part ailleurs. Une vigne implansie dans

it par exemnple ati-
lisaticnn d'acide umque tartrique ou
lactique, de hicarbonate, de colle de pois-
son, de gélatine, de gomme arabique, de
levures et de copeaux de chéne, Les vins
en bipdynamie se retrouvent sous la
cestification Demeter.

une i ¢ équilibrée, avec un sol
vivant, transmet sa typicité au raisin.
D¥oix parfois des ardmes de garrigue ou de
tilleul, sefon ervirennement cultural

Le délai requis de trels ans pour
convertly une culture conventionnelle
en cullure biologigue ne relive pas du

hasard. 1l correspond au temps minimal
pour que ka plante puisse plonger ses
racines dans le sol et alnsk retrouver son
éxquilibre, L'enrarinement profond per:
miet de trouver ke chemin vers les ofigo
elérnents et les minéraux qui la nourris-
sent. A contrario, les vignes en chimie
poussent i Mhorizontale, b une dizaine
de centimétres de la surface, et ne vont
pas chercher ce qui pourrait forger leur
identité, [Yoi lexpression plus nette des
vins bin, que beaucoup de dégustateurs

ales vins bio sont i

sanitaire de la vigne Dans cette logique,
aloes que les vins bio représentent 87 %
du vignoble natkonal, ke Vaucuse e le
Gard en possedent 26 %, LAlsare est éga
lement une terre amicale pour e b, car il

leut moins gue dans d'autres régions
du Nord-Est. [l ¥ a inverssment phss de
mirite & faire du bio dans des rigions
humides comme la Champagne ou le
Bardelals. Certains prowvent que cest
possible. Mais les risques sant réels de
perdre une partie de a récolte, voire plus.
Ainsi, dans 1: Jura, Jacques Puffeney n'a

chi be pas: « fimirais

meilleurs que les vins produits en comven-
tionnele, écrit Pierre Cuigul, fondateur
d'un concours annued des vins bio depuis
1996, dans l'sant-propos de son Guide
Amphore 2017 [La Martiniére). Les bons
wina bio sont souvent plus persistants et
complexes. avec une matiére plus dense.
Ceda dit, il y 3 vin bio et vin bin, Gare 3
ceux qui n'expriment pes lewr termir, dit
Bruno Quenious, fondateur de PhiloVino
et Fun des premiers découvreurs de ces
wing, + Quil n'y ait pas de pesticides nist
s suffisant. Le bio est devenu une tarte &
fa crime. Lrcahier des charmes des vingfin-
tians en biologie est tris féger Sous pri-
texte quun vin bio est outhentiguee, on
10uss fit boire hes pines piquettes »

Produit-on du vin bio
dans toutes les régions?

i, mais en proportions tres différentes
selon Ie climat. Plus ce dernier est ser,
plus ke bio est présent, Cest donc Je Sud
(Languedos, Roussillon, Provence, Corse)
qui en peminlt le plus en France, car les

l'état

ver s vignes en bio, plutdt que de tralter
n chimie, Mis & Arhais, ki pression de
Vaidiun est trop forte pour que fa culture
bio soit dconomiguement vialle, Cette
année, les vignerans en bic nant pratique-
et rien volid_«

Dans |p Berdelals ou |a Bourgogne, ol
Ton tratwe los vins parm les plus presti-
giearx, et aussi les pius chers, on hésite
anssi 3 passer en bio tant les intérits éoo-
nomigues sont lourds. Souvent, dans ces
régions difficiles, la question pour la
majorité des vignerons est moins de
passer tatalement en bin que de Tui
consacrer quelques parcedles, ou aussi de
réduire les pesticides et autres produits.
Awee des résultats controversés,

Enfin, un point délicar : surtout dans les
réglons aux climats humides, il est des
vignerons qui suivent les tégles sans ére
certifies bio, afin de se réserver |a possibi-
lité, en cas de coup dur, dutiliser des
produits chimigues, et dautres qui font
du bin sans e déclarer pour ne pas ére
iquetis comime tels. Mais Florent Gahl
duecleur de Mgence bio, relativise le
coll y a divans, certaing

FLIFENT TAKET FOLUR 3 LE UORDES

vignerans adoplaient ces pratigues sans
, L cortifteath Faffie

Reste que lorsguion pose ta question du
prix & Maxirme Graillot, vigneren en bio
a Croges-Hermitage depuis plus de
dix ans. ce dernier tient un discours aty-
pigue. « 5 on se met du cite du consom-
matewr, un vin bio nest pas bereoup
piug eher qu'un autre. Fn fout cos, i y a
piuis d'Beart de prix entre une carofte bio
et une non o quientre un vin ke et un
man bi, Mais s Von se metdu oot du pro-
durteur, sewle fa kitte contre Mherbe coiite
plus cher. Ciest la seule différence. fe coft
humain du travail du sol. s

Peut-on faire du vin bio

en grande quantité?

La norme est plutét a la petite explofta-
tion. Cest souvent kié au fait que nom-
bre de vigneron: sont jeunes dans le
miétier et se trouvent, pour des ques-
tons de moyens, & la téte dexplol
tations modestes, Mais de nombreus
domaines viticales prouvent quon peut
produdre du vin bio sur de grandes su-
perficies. C'est be cas dans le Languedoc.
L gt vral aussi en Champaghe, ol
Roederer, dont |2 vignoble dépasse les
200 hectares, se fait un devolr de cubti-
ver an bicdynamie, parce que ses pro-
priteaires en ant les mayens ot pensent
aussi que clest e sens de Uhistaire.

Le vin bio ne pollue-t-il
du tout?
pollue beaucoup moins gque be vin
itionnel, mais un peu lout de
e, Contrairement & ce que pensent
la moktié des Frangals, nous apprend un
sondage 2016 dalerte Environnement,
les pesticides sont aussl utilisés dans
l'agriculture biologique. En quantité
moindre, et aussi sous la forme de
melécules naturelles, mais qui sont po-
tentiellement toxiques. Ains, la roté-
e g et interdite en 200 pour ses rs-
pues sur la santé de Futilisateur, Quant
au Pyrévert, insecticide recammandé
contre la flavescence dorée, il tue tous
I|:s insectes du périmetre.

(Iun également be cuivre, naturel aussi,
e autorise. 11 éall présent dans
mu%dm vins bio testis dans une étude
publiée fin 2005 par In revue Agriculture
& environnement. Le culvre permer en
effet de lutter contre e mildicw, une ma-
laclie qui alfecte la vigne, L encore, o
mest pas tant le consommatenr qui
prenc un risque: avee une moyenne de
0,16 mg/], [l faudrait boire 56 lites par
Jour pour attelndre la dose maximalke
recommandée, En revanche, en grands
apaantité, e cuivre est nocif pour le sel ot
sa vie microbialagique, et il peut appau-

i Fautre, i
té4 et bes convictions peuvent changer.
Cest le cas de la Maison Droubin, en
Bourgogne: aOwul on pewt faire di bio
en grande quantité, affirme Véronique
Drouhin, Nous le pratiquons sur nos
80 hectares, y compris sur nos 40 hecta-
res de vignes & Chablis, oif lo pression de
Todditnr est plus forte. Pour mes fréres of
mol, bt blologie éait wie évidence. mal
qré fe scepticisme de notre pére. Mais,
résuitats sont satisfoisants, il
vis. 0

Clions encore be négociant Michel
Chapoutier, dans le Rhane, & la e de
grands domalnes en bio - il est vrai
dans une réglon acouelllante - et qui
fait mime réaliser un compost bio par
un@ entreprise. On trouve anfin dans le
Bordehais de prestigieux chiteaux,
comme Smith Haut Lafitte ou Pontet-
Canet, qui possédent d'imposantes sur-
faces de vignes en bio.

Le bio est-il hon pour
la santé du vigneron ou celle

du consommateur?
Le win ble est meilleur pour lo santé de
son producteur, qui n'utilise pas de pes-

vrir la terre.

Le vin bio est surtout pointé du doigt
pour son bilan carbone. Les agriculleurs
utiliseralent plus fréquemment le trac-
teur dans les vignes. C'est logique: ils
doivent travailler davantage les sols et
leurs produits ont une plus fible réma-
nence. Mais i {faut relativises : dans l'acti-
wité du vin, les postes les plus bourds en
Emisslons de gaz @ effet de serre sont
l'utilisation des bouteilles de verre et ke
fret routier jusqu'au consommateur.
wlLes vignenans bio ne sont pas parfaits,
recorinait Patrick Guiraud, président du
salon Sudvinbio. Nous e sommes pas g
réro poffution. mais nous falsons nete-
ment mie gue o pratiquee convention-
nelle. O évohae, on met au point des trac:
teurs dlectriques, an calculo des optimiza-
tions de nos passages dans les vignes.
Cest dans notre philosaphie de trovil o

Comment la législation

sur le bio évolue-t-elle?

La églementation européenne, applica-
bie en France, rrait étre révisée avant
2000, Parmi dédats qui agitent be
monde viticole, eebui-cf : comment facili-
ter une mellleune qualité gustative sans
adocir les normes ! Cest un enjeu cen-

ticides ou de produits de synthise, Cest
mieux aussi pour les consommatesTs,
qqui e boivenl aucun résidu chimigue.
Mais le principal bénéficialre est sans
avcun doute passible le vigneron. Alnst
que bes personnes qui vivent & proxd-
mité ot bes insectes qui s activent awtour.
Car le pesticide est plus nocif pour cehii
qui le manipule que pour celui qui le

boit en quantités résiduslles.
Deux chiffres disent tout: la vigne
& molns de 4 % de la surface

ufficher
sur Pétiguette, par crainte des néactions,
Cein change radicalement. Désormais,
ot qui se evendiquent hio sans St cor-
tifiés e be sont presque famais & 100 %, v

Pourquoi le vin bio colite-t-il
plus cher?

Parce que travailler en bio induit de tra-
wailler plus pour produire mins. Ce qui
wiest pas | meilleure fagon d'aller au plus
reritable et de pouvolr proposer une bou-
1edlke b prix serrd. Partons de la vigne. L
wigneron qui bannit les pesticides doit
travalller intensément sa terre et la sur-
weiller. Le travail mécanique ou manuel
est plus cher que la parade chimigue.
Selon des études, il faut au minimum
'

agricole frangase, maks consomme en-
viron o % des pesticides utilisés. Le Bor-
delais ot Ia Champagne sont ainsi rigu-
ligrement désignés comme les deas
points neirs de la carte des pesticides.
L'lrstitur natienal de la sanzé et de la
recherche médicale (Inserm) estime
qu'il existe un len «entre lexposition &
des pesticldes dans un cadre profession-
nel et certaines pathalogies: maladie de
Parkinson |reconnue en 2012 comme
maladie professinnnelle due sux pestici-
des chez les agricultenrs), concer de by
prostare et certaing cancers (lmphome
non hodgkinien, mydlome multipe) s,
Selon les représentants de la Mutualité
saciale agricole [MSA), cn navem-
e 2017, I'usage de pmd.m:s phytosani

15% de mai
Ensuite, le rendement. Une vigne bio
donne souvent mwoins de raisin quune
vigne traditionnelle, or le ratio kilo/hec
tare joue son réle dans Jo prix de Ta bou-
Aok B

taires éaif e 2 % ol La-
dies professionnelbes des agriculteurs.
L'effiet des pesticides sur les

pour iraud; « La législation
paurmait dvaluer sur fes mayens techni-
ey e sudstilition. I fuurl gue nos vins
ety b oarte. Maks on ne doit alféger
1 AU cas les nommes. »

Olivier Paul-Morandini, vigneron en
ftatin, meembre du TOWA (Transparency
far Organic Wine Association] et trés actif
dans les travauy du Parlement eurapéen,
singuitte des amendements discutés
dans les coulolrs: «Nowus avons réussi o
repotsser wartendetment déferdu por un
lohby qui viseit 4 gutoriser dans les vins
blo 5 % de devares chimiques, je me bats
actiellement en fivewr d'un autre amen-
derrent sur la fransparence, pour [irine

Dans la jungle deslabels...

L

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

i e

Jemeter

ogrilture biodynem

BIODYVIN

« Nous ne sommes pas i zéro
pollution. Mais on évolue, on met
au point des tracteurs électriques,

on calcule des optimisations de nos
passages dans les vignes...»

PATRICK GUIRAUD
szlon &

habirant & proximité des zones traitées
est plausible, mais plus difficile 3 éta-

teilke. E1 puis, pendant la kir, Dans unie étude de la qualité de Caie
prise de risque, =t done | inest  en entre mai el a0l 2016,
a\hsl plug élevde en bio quen méthede  Paseociation Atmos'fair, agréée par |

le. Méme st la minkstére de ' a dérecté

o requiert moins dinterventions, elle
demande plus de vigilance, Le vigneron
doit également travailler dans une pro-
preté absolue puor éviter les bactéries,
Enfin, k labellsation en bio & un codl
annued, versé & un organisme certifica-
teur, qui comtrdle Texploiration une
fois par an afin de powoll u,arantlr au

25 mokicules de fongicides, insecticides
et herbicides, dont 8 interdites. Une
thése menée en 2017 par Sofiane Kab,
chercheur i Mnsenm, montre une lgéne
surreprésentation de la maladie de
Parkinson chez les riverains de rerres
vitlcoles. Le directeur de ks thése, Alexis
Elbaz. indique cependant que cefte

e respecté. Les pam-llr.-s. le chai, les
livres de comptes. les cahlers de viti-
culture, tout est passé au pelgne fin

maladie est « » Reste
que, depuis 2014, les épandages de
pesticides sont restreints aux abords
des dcobes et des hapitau

Slgurer sur i iy lafout dven-
tuel g fevires et une fourchette de in
quanetti de suifites

Aux Etats-Unis, la certification Natio-
nal Organic Program (NOP) est [égquiva-
lent de notre loge AB, tout en érant
unpeu diffirente. Elle contient trois
niveaux sefon la quanticd de raising bio,
matorise un taux de sulfite inférieur i ce-
lui de |a France et exige que l=s parcedles
s situent 3 au moins 6 métres dune
parcelk non NOP.

Qui achéte du vin bio?

Sans Etre uniforme, le profil de Fache-
teur est en grande partie défing par e
prix de la bouteille, phus éeviqu'on vin
traditlonnel. Du reste, ceux qui men

AB/Eurofeullle

Leloga Agriculture biclogique désignai,
jusqu'en 201z, un vin issude 95 % de
raisins cultivés sans produits chimisues
ni OGM. Il n'était valable qu'en France.
Depuis février 2012, il est faeullatif, ren-
place par le logo européen, surmormeme
a Eumofeuille s, que l'omn retrowve dans
tous les pays de I'Union. 1l ajoute aux
regles surla terre un cahier des charges
sur la vinification et certifie désormais
un evin biclogiques, C'est le logo

le plus répandu en France,

ra Vitis

Celabel certifie depubs 2002 une agri-
culture plus contraignante que Pagri-
culture eomventionnelle, sans pour
autant #re bologique: I'agrioulture ral-
sonnde. Elle s'engage a limiter Fimpact
de Factivité agricole sur lenvironne
ment, avec un minimum de produits
chimiques, sans effectuer de cures pré-
wentives sur les vignes, Elle assure éga-
lernent une tragabililé des traltements.

Demeter

Margue de certification internationale
eréde en 1932, Demeter [abellise les ving
en biodynamie. Le cahier des charges
et plus strict que be reglement bie
eurapéen. Il asterise molns dintrants
sur les cultures ed durant la vinification,
et exige de respecter les techniques
biodynamiques spécifiques. A noter
gue denx mentions sort possibles

aur Pétiquetage : «vin Demeters

et «vin lssu de ralsins Demeter s,

Biodyvin
Crééen 1995 ce label désighe les
menndires du Syndicat internations

des vignerons en culture biodynamigue,
nt cue 135, mads be nombre croit
rnent, malgre des exigences
‘plus drastiques que Demeter. Techni-
quement tris proche, Biodyvin impose
en plus un contrile annel par larga-
nisme Eeccert, ainsi qu'une dégustation
aagrémen. Une haute qualité gustative
es vins est exigée,

achétent jamais dénoncent un prix pro-
hibitif. Dans cette logique, Jes consom-
mateurs régullers de vin bie sont les phes
diplémés ot les plus aisés, Ils sont aussi

hus jeunes que e conspmmate b
tionnel et habitent souvent dans les
grandes villes. Autant de facteurs qui
permettent & certains de cerner, un peu
rapiderment, un profil de boba.

Ce profil vaut pour plusleurs pays
d'Europe, selen une étude de instiou
Ipsos, réalisée en 2015 pour le compte
du salon Milkésime Bio, 3 Montpellier.
Elle fut mende en Allemagne. en France,
au Royaume-Lni et en Subde. Aver des
différences sensibles d'un pays a Fautre
5 un tiers des sondés disent avolr déja
bu du vin bio, ce chiffre monte a 51,2 %
en Suide, contre 358 % pour |a Franee
Le vin traditionne! est majoritairement
but par des hommes, et le vin bio par des
fernmes : 50,5 % de consommatrices sur
lensemble des quatre pays, avec une
pointe de 54.3 % pour les Britanniques.
En France, les femmes restent minori-
taires, mais beur présence sugmente,
passant de 443 % & 46,3 % pour k vin
bio entre 2013 et 2015, Les Frangals de
molns de 35805 qul bolvent du vin ne
sont que 15 %. Mais ce chiffre monte &
21 % pour les bio. s ke font essentielle-
ment pour préserver lenvironnement,
prour Jeur santé el pour Féthique e la fi-
litere. Les achweleuss britannigues de vins
Bilo mettent en avant e godr— pour e,
il est mellleur. Mais attention, devant
un rayon de vins bio, le critére premier
du chaix sera b région de production.
Fappellation, le terroir. @

LAURE GASPAROTTC
FT ORHELIE NEIMAR




