
Le Domaine Joseph Mellot est un domaine familial et historique situé à Sancerre, 

dont les origines de la famille remontent en 1513. Il est devenu au fil des 

générations le spécialiste et un ambassadeur des grands Vins du Centre Loire 

grâce à son savoir- faire unique. Les vins Joseph Mellot expriment la quintessence 

de chacun de leur terroir, reconnus et distingués mondialement pour leur grande 

qualité. 

Avec un engagement fort et responsable dans une viticulture durable, le Domaine 

Joseph Mellot est certifié ISO 14 001 et le vignoble obtient la Certification 

Environnementale niveau 2. 

 

 

IGP* VAL DE LOIRE  Sauvignon blanc 

DESTINEA 2017 

VITICULTURE : 

 

VINIFICATION ET ELEVAGE : 

 

 

DEGUSTATION : 

                                                               

    

 

ACCORDS METS/ VINS : 

 

   

 

 

CONSEILS PRATIQUES : 

 Température de service : Entre 8 et 12 °C 

 Après avoir servi ce vin, laissez-lui quelques instants pour libérer ses arômes 

et dégustez. 

 

 Cépage : Sauvignon blanc 

 Date de vendange : Mi-Septembre 

 Egrappage : Oui 

 Elevage : Sur lies fines en cuve Inox 

Robe or pâle, limpide et 

brillante 

Nez élégant et fin 

Arômes fruités d’agrumes et 

de fruits exotiques 

Bouche équilibrée entre fraîcheur 

et rondeur 

Notes de citron et de fruit de la 

passion 

Finale aromatique expressive 

Terrines de poissons, poissons fumés, sandre, petites fritures, lotte, 

saumon, homard et langoustes 

Volailles grillées ou marinées, veau mariné ou mijoté, charcuteries 

Crottin de Chavignol, raclette, tartiflette ou fondue savoyarde, mais 

aussi Emmental ou Camembert 

*Indication Géographique Protégée 


